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Stahlis Rustica
Ulmizstrasse 121, Niederulmiz 0799137323
3144 Gasel staehli.rustica@gmail.com




v  Apéros

Chips, Butterstangen, Tucs
1.90

Hausgemachte pizza-Hdappchen
,,Casalingha“

5.50
chwartenwurstscheibchen und

Grillierte S
Hobelkase

4o
Gemusedips mit zwei Saucen

4.80
ten

terstangen mit diversen beleg
Minibrotchen

But

5-50

Mijrbeteigtortchen gefullt mit Frischkdse

4.50
Frische Speckzipfe vom Dorfbdcker

2.

Der Apé jebi
péro kann beliebig zusammengestellt werden

Preise jeweils pro Person.




Vorspelisen

Frische Selleriecremesuppe

6.80

Bouillon mit hausgemachten Fladli

6.
Bunter Mischsalat ,,Rustica”

7.80

Nijsslersalat mit EJ; Bratspeck und Croutons

11.50

Melone mit Rohschinken

7
Vom Buffet

3 verschiedene Salate, Zipfe

8.50

5 verschiedene Salate, Zipfe

10.90




Festmenus vom Buffet

Grosses Grill Buffet vom offenen Feuer mit
acht verschiedenen Fleisch- und
Wurstspezialitaten- Darunter auch Rindsfilet.
Feines Gemiisebouquet, drei verschiedene
Salate, Pommes Frites, Kroketten,

Kréuterbutter und Zipfe.

42.-

Grillbuffet mit Rinds- und schweinssteak,
Poulet, Schwartenwurst und
Bauernbratwurst vom Hausmetzger. Dazu
pommes Frites, gruner Mischsalat und ein
Salat nach Wunsch.

35--

Morchelsauce, drei Gemuse

Kalbssteak an
ommes Frites und Kroketten

nach Saison,P

45:-

Schweinssteak statt Kalbssteak

38.-

Schweinsschnitzel nach Dragonerart mit

Speck und Champignons an Rahmsauce
garniert mit Friichten dazu Niideli und

Pommes Frites

27.-




aten mit Pilzsaucé, zweli

Rinds-/Schweinsbr
Kartoffelstock und

Gemuse nach Saison

frittierte Kartoffelschnitze

32.-

Festspiessli (Rind, Poulet, Schwein) mit
Kréutersauce dazu Mischgemuse und
pommes Frites

35"

Rinds- oder Schweinsgeschnetzeltes vom Hof
an Rotweinsauce dazu Kartoffelstock, Rosti
oder Niideli mit Mirzaapfel oder Gemuse

27.-

chnetzeltes von unseren
, garniert mit Frichten

Istock und Nideli

Schweinsges
Freilandschweinen
dazu Kartoffe

23.-

nim Speckmantel ,ala

Pouletbrijstche
Wildreis und Friichten

Rustica" mit

28.-

Fondue Chinoise 4 discrétion

35--




Hauptspeisen

Pfeffersteak vom Rind mit farbigem Pfeffer,
swei GemUseé nach Saison. Dazu Pommes
Frites und Pommes Duchesse

34.-

vom Schwein

29.-

Heisser Saftschinken vom Dorfmetzger mit
vier verschiedenen Salaten, Zipfe und
pommes Duchesse

27.-

schweinskotelett Spezial mit Pilz,-Krauter-

und Schinkenauflage dazu frittierte

Kartoffelschnitze
23.

Fondue aus der Bijtschel Kdserei dazu Brot,

Kartoffeln, Frichte, Tee und Kirsch a
discrétion

29.50
Einfache Buffetmenus

Bratwurst von unseren Freilandschweinen
mit Zwiebelsauce dazu Kartoffelstock oder
Pommes Frites

19.-




s+ Hauptspelisen

Chicken Nuggets mit pommes Frites

12.-

Heisse Schwartenwurst von unserem

Hausmetzger dazu Zipfe, Eier, Gurke, und
Tomaten

17.50

Alle Menus sind a discrétion, Preise

jeweils pro Person.

Kinder bis 6 Jahre gratis, 6 bis 14 Jahre

1/2 Preis.

Das Fleisch stammt mit Ausnahme vom
Rindsfilet aus der Region oder der
Schweiz.

etarier bereiten wir gerne ein

Fir Veg
rache vor.

Menii nach Absp




Zmorge-Zmittag

Brunch ab 30 Personen

Frische ROsti, Spiegelei, Speck, Cipollatas,
Fleisch- und Kdseplatte, Brot, Zipfe, Butter,
Konfitiire, Honig, Joghurt, Miesli, Cornflakes,
Friichte, Fruchtsaft, Milch, Kaffee und Tee

37"

Desserts

Fruchtsalat mit Rahm, Meringué und
Vanilleglace

8.-

Vanilleglace mit heissen Himbeeren dazu
Rahm und Brdtzeli
8.50
Meistgebuchtes Dessertbuffet

Fruchtsalat, ,,bronnti®

Creme, Meringues, Rahm, sechs Sorten Glace
und kleine Creme- oder Quarkschnitten vom
Dorfbdcker

mit hausgemachtem

10.80

\_




Desserts

Grosses Dessertbuffet

emachtem Fruchtsalat, ,,bronnti”

Mit hausg
micelles, Rahm, sechs

Creme, Meringues, Ver
Sorten Glace, Rumtopf, Bratzeli, Herzwaffeln

und kleine Creme- oder Quarkschnitten vom
Dorfbdcker

13.50
mit Késepldttli

14.

Getranke

Kalte Getrdnke

Adelbodner Mineralwasser 1 Liter

7"
Ulmizer Quellwasser 1 Liter
4"
diverse Sissgetrdnke 1.5 Liter

8.50

\_




Getranke

Bier

Felsenau Miinsterbier Junker spezial helles Bier 33¢l

4"

au Bdrner Miintschi helles infiltriertes Bier

Felsen
33cl

4o

Felsenau Bdrni spezial dunkels Bier 33cl

4--
elles Bier 33¢!

Stange Appenzeller quéllfrisch h

4.80

Feldschlésschen alkoholfrei Lager helles Bier 33¢l

4o

Warme Getrdnke

Café Creme, Espresso und verschiedene Tee Aromen
4.20

Café Fertig, Café Lutz und Café Rustica

6.-
Seitenwagen
diverse Spirituosen Eigenbrand 4cl

4"




Weinkarte

Weisswein
Allaman La céte Vaudoise CH

Farbe: Kristallklares, grau-goldfarbiges Aussehen

uet: Sehr feines Bouguet, blumig und rassig,

sortentypisch
rochen fruchtig und

Bouq

Gaumen: Raffiniert, ausgesp
frisch

socl 19.-

Johannisberg Sierre CH
Farbe: Goldgelb mit leichtem Grunschimmer

vet: Fruchtige krdftige Aromen, riecht nach

Bouq
Mandeln

rund, rassig und sehr

Gaumen: Fruchtig harmonisch,
zart

socl 20.-

Petite Arvine, Chateau Ravire AoC

Der herrliche Walliser Spizenwein

7ocl 29.-




Weinkarte

Le Léman est Bleu Sauvignon blanc, Pinot Gris,

Chasselas, Viognier, Kerner

mer auf der Terrasseé sitzend,

ein Glas Léman Bleu in der Hand und unterhalb den
majestdtischen Genfersee im Blick. Und dann den

leicht aromatischen Geschmack auf der Zunge, der

suweilen an Aprikosen, Pfirsiche, Litschi und

Bliitenaromen erinnert.”

w\m Frijhling oder 50m

75cl 29.-
st. Saphorin

_St-Saphorin liegt im Herzen der Lavaux. Dem
Besucher bietet sich hier eine interessante
Terrassenlandschaft. Ausgesprochen blumig im
Bouguet - geht in Richtung Honigton. Samtiger,
ausgewogener Lavaux."

7ocl 32.-
Moscato d’Asti wWeronica”

wurde sorgsam aus von Hand

geernteten Moscato-Trauben hergestellt undin
temperierten, versiegelten Edelstahltanks bei einer
Temperatur von nicht mehr als 18°C vergoren. Er
hat eine sanft lebendige, hellgelbe Farbe. Er
entwickelt ein frisches, intensives und offenes
Bougquet mit Nuancen von Akazie, Orangen und
Pfirsichbluten. Am Gaumen zeigt er elegante und
harmonische Perlen. Dieser sUsse, junge und leichte
Weisswein sollte kiihl bei 8°C bis 10°C als Aperitif
oder zu lhrem Lieblingsdessert serviert und jung
genossen werden.”

wDer Moscato d’Asti

75¢l 36.-




Weinkarte

Roséwein

Allaman La Cote, Vaudoise CH

Farbe: Lachs-Rosarot

et: Sehr frisch mit Aromen von Quitten-Gelée

Gaumen: schmackhaft und fruchtig, elglelgl
ausgeglichen

Bouqu

socl 19.-

Rotwein

Allaman Gamaret-Garanoir Vaudoise CH
Farbe: Gldnzendes, dunkelrubinfarbiges Aussehen,
schillernd mit Lila Reflexen

Bouquet: Fruchtiges Bouguet an Waldbeeren
erinnernd, warm und rassig

Gaumen: schmackhaft und fruchtig, mit langem
Abgang

socl 21.-

st. Angelus Montepulciano d'Abruzzo

Der Montepulciano zéhlt zu den bekanntesten

Weintrauben Italiens. Er stammt aus der Region
Abruzzen. Der tiefrubinrote Wein iiberzeugt mit
seinem intensiv fruchtigen Bouquet, seinem reichen
umhiillenden, aber auch ausgeglichenen Gaumen
und seinem weichen Abgang.

7ocl 34.-




Weinkarte

Dionis, Primitivo Salento IT

und intensive rote Farbe mit fast

Farbe: Tiefe
schwarzen Reflexen

uquet, sofort Vanille und rote

Bougquet: Intensives Bo
Iz, sehr reife Tannine

Eriichte, Sussho

Gaumen: Aromatisch zeigt er sich betont wirzig und

intensiv, krdftige Struktur
7ocl 39.
El Coto Rioja Crianza ESP

Farbe: Leuchtendes Kirschrot mit funkelnden
Violettreflexen, farbdicht

Bougquet: Reif-fruchtige Aromen nach Erdbeeren,
deutlich rostige Ausbaunote nach Kaffee, feines

Holz, schon frischkrdutiger Hauch, feines Unterholz

en, langen Auftakt folgen

d Gerbstoff, schone
d, jugendlicher Wein

Gaumen: Dem angenehm
qustarierte Saure un
Gaumenaromen, leicht warmen

socl 22.-

yvorne rouge ,La Chute de la Montagne»

,Dieser edle Rotwein wurde aus verschiedenen
Traubensorten gekeltert, wobei der Pinot Noir
dominiert. Der Ausbau im Barrique verleiht ihm eine
wiirzige Note, ohne die Geschmeidigkeit und die
Frucht zu iiberdecken. Aromatisch und seidenfein im

Abgang."

75cl 38.-




Weinkarte

Blagheur du Valais
Merlot, Humagne, Cornalin, Pinot, und Diolinoir
e verbindet sich mit den
d Diolinoir, dem nach

lin und dem lieblich

wDer kréftige Humagn
eleganten Pinot noir un

Kirschen duftenden Corna
vollmundigen Merlot zu einem grossartigen

Trinkerlebnis. Die Restsusse verleiht diesem Wein
seine unverschamte Siffigkeit.”

75¢l 29.50

Merlot Ticino Fratelli Sigrist

«Der klassische Wein aus der Schweizer
Sonnenstube Tessin". Er hat eine rubinrote
leuchtende Farbe, ein fruchtiges Bouguet und
prdsentiert sich lieblich, vollmundig und

harmonisch. Dieser Wein passt zu jedem nicht allzu
schweren Gericht.”

socl 19.-

Bruma Rossa Cascina Garitina

a ist sanft, kérperreich und wurde
aus den besten Barbera-Trauben hergestellt. E hat
eine intensive, dunkle rubinrote bis violette Farbe.
Sein Bouquet ist aromatisch mit Nuancen von

schwarzen Kirschen und Pflaumen. Im Abgang ist er
rund und mild, mit ausgedehnter Eleganz und genau

der richtigen Menge an Sdure.”

“Der Bruma Ross

75cl 38.-




